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ALERGENOS Y BEBIDAS



PARTEKATZEKO,
EDO EZ
COMPARTIMOS
ONO

BARATZETIK
DE LA HUERTA

KAXUELITAK
CAZUELITAS

Gure bakailao tortilla
Nuestra tortilla de bacalao

Entsaladilla errusiarra, hegaluze-mendrezka, Ibarrako
piparra eta otarrainxka egosia

Ensaladilla rusa, ventresca de bonito, piparra de
Ibarra y langostino cocido

Carrasco urdaiazpiko iberiarra
Jamén ibérico Carrasco

Sasoiko kalitate handiko tomatea, tipulin freskoa,
Ibarrako piparra eta hegaluze-mendrezka

Tomate de primera calidad de temporada, cebolleta fresca,
piparra de Ibarra y ventresca de bonito

Letxuga-kukuluak, antxoa eta etxeko ozpin-olioa
Cogollos de lechuga, anchoa y vinagreta de la casa

Porru errea, urdaiazpiko iberikoa, baratxuri krema, almendra
txigortua eta Idiazabal ukituak (denboraldiaren arabera)
Puerro asado, jamén ibérico, crema de ajo, almendra
tostada y lascas de Idiazabal (seglGn temporada)

Barazkiak parrillan eta saltsa erromeskoa
Verduras a la brasa y romesco

Tripakiak, txerri-muturrak, txerri-hankak
Callos, morros, patas

Txerri-masail gisatua, patata eta kukulua parrillan
Carrillera de cerdo guisada, patata y cogollo
braseado

Arroza karril txirlekin tradizional erara
Arroz con almejas de carril al estilo tradicional

Txirlak betiko saltsa berdean
Almejas en salsa verde de toda la vida

Bakailaoa bizkaitar tradizional erara
Bacalao a la vizcalina tradicional



PARRILLAN
A LA PARRILLA

POSTREAK
POSTRES

Gluten Arrautzak
Gluten Huevos

Gure txuleta puntu ezin hobean ondua
Nuestra txuleta madurada en su punto Sptimo

Carrasco luma iberikoa parrillan, sasoiko hornigaia,
sagarra eta patata

Pluma ibérica Carrasco a la parrilla, guarnicién de
temporada, manzana y patata

Begihandi alioli beltzarekin
Begihandi con alioli negro

Azpizuna parrillan, gazta eta patata krema
Solomillo a la parrilla, crema de queso y patata

Banillan erretako sagarrak eta banilla izozkia
Manzanas asadas a la vainilla y helado de vainilla

Gazta-taula
Tabla de quesos

Momentuan karamelizatutako torrada hur izozkiarekin
Torrija caramelizada al momento con helado de avellana

Etxean egindako eusko kutixia Gorrotxategi erara
Eusko kutixi elaborado en nuestra casa al estilo
Gorrotxategi

Gazta tarta krematsua Ikimilikiliklik
Tarta de queso cremosa Ikimilikiliklik

Ikili flana txokolate zuri krematsuarekin
Flan Ikili con cremoso de chocolate blanco

Etxeko txokolatezko coulant-a, intxaurrez betea eta
banilla izozkia

Volcan casero de chocolate relleno de nueces y helado de
vainilla

Limoi sorbetea (alkoholarekin edo gabe)
Sorbete de 1limén (con o sin alcohol)

Itsaski Arraina Perretxikoak Esnekiak Fruitu lehorrak Mostaza Soja
Marisco Pescado Setas Lacteos Frutos secos Mostaza Soja

Sulfitoak
Sulfitos



Oou d lett
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Russian salad, tuna belly, Ibarra pepper and boiled o 0
prawns

Salade russe, ventre de thon, piment d’Ibarra et

crevettes bouillies

Iberian ham Carrasco
Jambon ibérique Carrasco

FROM THE Top quality seasonal tomato, fresh spring onion, Ibarra Y
pepper and tuna belly

ORCHARD Tomate de saison de premiéere qualité, oignon frais, piment

DU VERGER d’'Ibarra et ventre de thon
Lettuce hearts, anchovy and vinaigrette of the house [

Coeurs de laitue, anchois et vinaigrette maison

Roasted leek, Iberian ham, garlic cream, toasted almonds o
and Idiazabal cheese slices (depending on season)

Poireau ro6ti, jambon ibérique, créme d’ail, amandes

grillées et flocons de fromage Idiazabal (selon la saison)

Grilled vegetables and romesco sauce o
Légumes grillés et sauce romesco

CASSEROLES Tripe, snouts and pig’s trotters
¥ Tripes, groins de porc et pieds de porc
RAGOUTS

Braised pork cheek, potato and braised cabbage
Joue de porc braisée, pommes de terre et chou
braisé

Rice with clams in traditional style 000
Riz aux palourdes a l'ancienne

Clams in green sauce of a lifetime oo0
Palourdes a la sauce verte traditionnelle

Biscayan cod o0
Morue a la biscayenne



GRILL

DESSERTS

Gluten Egg
Gluten Oeuf

Our txuleta matured at its optimum ripeness
Notre txuleta mirie & sa maturité optimale

Low temperature Carrasco Iberian grilled, seasonal
garnish, apple and potato

Plume ibérique Carrasco a la grille, garniture de
saison, pommes et pommes de terre

Begihandi with black aioli
Begihandi avec aloli noir

Grilled beef tenderloin, cheese cream and potato
Filet de boeuf grillé, fromage a la créme et pomme
de terre

Baked apples with vanilla and vanilla ice cream
Pommes au four a la vanille et glace a la vanille

Cheese board
Plateau de fromage

Caramelized French toast at the moment with hazelnut
ice cream

Pain perdu caramélisé en ce moment avec de la glace a
la noisette

“Eusko kutixi” made in our house in the Gorrotxategi style
“Eusko kutixi” élaboré dans notre maison dans le style
Gorrotxategi

Creamy cheesecake Ikimilikiliklik
Gateau au fromage crémeux Ikimilikiliklik

Ikili custard with white chocolate
Créme patissiere Ikili au chocolat blanc

Homemade chocolate coulant with walnut filling and
vanilla ice cream

Coulant au chocolat fait maison, fourré aux noix et
glace a la vanille

Lemon sorbet (with or without alcohol)
Sorbet au citron (avec ou sans alcool)

Shellfish Fish Musrooms Dairy Nuts Mustard Soy
Fruits de mer Poisson Champignons Laitier Fruits secs Moutarde Soja

Sulphites
Sulphites



EDARIAK
BEBIDAS

CERVEZAS

Keler (de bodega) zurito 1.80€ /cana 2.80€
La cerveza de Donostia desde 1890

Oro Bilbao zurito 1. 90€ /Caﬁa 2.90€
Tostada sin filtrar

Cafia con limén zurito 1.90€ /cana 2.90€
La auténtica clara mediterranea

Daura 3.50€
Sin gluten
Free Damm pequeiia 2.+50€

Sin alcohol

Free Damm tostada 3.50€
Sin alcohol tostada

Gross “Bixi” 6.00€
Pale ale
Gross “Sticky” 6.00€

IPA



CAFES REFRESCOS

Solo 1.70€ Coca Cola 2.50€
Cortado 1.80€ Coca Cola 0 y 00 2.50€
Café con leche 1.90€ Zumo tomate 2.50€
Capuccino 2.60€ Zumo melocotén 2.50€
Colacao 2.20€ Zumo de pina 2.50€
Infusidn 1.90€ Kas naranja 2.50€
Vaso de leche 1.60€ Kas 1limén 2.50€
Café con helado 4.50€ Toénica Schewppes 2.50€
Café bombdén 8.00€ Nestea 2.50€
Café irlandés o escocés 8.00€ Sprite 2.50€
Café con Baileys 2.50€ Agua con gas 2.50€

Bitter cinzano 2.90€

GINEBRAS

WHISKYS

Seagrams chupito 3+50€ /copa 5.50€ / combi 8.50€

Beefeater chupito 3+50€ /copa 5.00€ / combi 8.50€ Ballantines chupito 3+50€ /copa 5.50€ / comvi 8.50€
Bulldog chupito 5« 00€ /copa 8.00€ / compi 11.00€ Jack Daniels chupito 3« 50€ /copa5.50€ / combi 8.50€
Regina Euskal chupito 6« 00€ /copa 9.00€ / compi 11.00€ Jhonnie Walker chupito5.00€ /copa8.00€ /compil2.00€
Gin Zarautz Black

Nordes chupito 5.00€ /copa 8.00€ / comri 11.00€ Cardhu chupito 6.00€ /copa 9.00€ / combi 12.00€
Gin gold chupito 5.00€ /copa 8.00€ / combi 11.00€ Talisker chupito 10.00€ /copa 14.00€ / combi 17.00€
Ampersand chupito 3+ 50€ /copa 5. 50€ / combi 8.50€ Macallan chupito 10.00€ /copa 14.00€ / combi 17.00€
RONES VODKAS

Bacardi chupito 3+ 50€ /copa5.50€ / compi 9.00€ Absolut chupito 3« 50€ /copa5.50€ / compi 9.00€
Barceld chupito 3+50€ /copa 5.50€ / combi 9.00€ Grey Goose chupito 5+50€ /copa 11.00€ / compi 17.00€
Flor de Cafa chupito 3+50€ /copa 5.50€ / compi 9.00€

Zacapa chupito 8+ 00€ /copa 12.00€ / compi 16.00€

Havana7 chupito 4 . 00€ /copa 6.00€ / combi 9.50€

Flor de Cafa chupito 5+ 00€ /copa 8.00€ / combi 14.00€

12 anos

LICORES/OTROS

Orujo de hierbas

Orujo blanco

Crema de orujo

Licor de café
Limoncello
Anis

Baileys
Brandy Magno

chupito 3+50€ /copa 5.50€
chupito 3+50€ /copa 5.50€
chupito 3+50€ /copa 5.50€
chupito 3+50€ /copa 5.50€
chupito 3+50€ /copa 5.50€
chupito 3+50€ /copa 5.50€
chupito 3+50€ /copa 5.50€
chupito 3+50€ /copa 5.50€

Grand Marnier
Patxaran La Navarra
Patxaran Etxeko
Patxaran Eskartxa 20

Tequila
Cointreau

Jaggermaister

chupito 4 .00€ /copa 7.00€
chupito 3+50€ /copa 5.50€
chupito 3+50€ /copa 5.50€
chupito 4 .00€ /copa 6.00€
chupito 3+50€ /copa 5.50€
chupito 4 .00€ /copa 5.50€
chupito 3+50€ /copa 5.50€



ikili.eus
@ikili.donostia



